
2月3月は、高級チョコレート

まずはコレ（上）「オランジェ」 （上左）
「オランジェ・金柑」（上右）
香り高いベネズエラ産のカカオ豆を使用
しています。金柑は、自家製ドライ金柑
を初めて作りました。 この季節限定の
商品です。

良いチョコレートは「口どけ良く、長く続く香り」が特徴です。
当店のクーベルチュール・ショコラは、柑橘系と合うチョコ
です。今回、ご試食をお出ししています。

毎日、ガンバっている自分に！「ご褒美チョコ」を用意しました。

プレゼント・チョコの前に・・・・毎日、
頑張っているご自分の為のチョコレート♪
仕事、家事、育児と毎日頑張ってい

る貴方へ。夕食後の「ほっ」とした時間
に・・・朝のバタバタ後の一息に！！
美味しいチョコと珈琲でリフレッシュ！

美味しいチョコはひとり占め・・・・も良いですが、
大切な人へ感謝を伝える事も出来ますょ。

「オペラ・カフェ」（左）フランス伝統菓子のオペラに自家焙
煎珈琲「ディアマンティーナ珈琲」を合わせました。
「ガトーショコラ・マダム」濃厚でしっとりとしたクーベルチュー
ル・ショコラを使用。「期間限定商品」です。
「ショコラ」生クリームを合わせ、軽いショコラになってます。

「ショコラ」「オペラ・カフェ」
「ガトーショコラ・マダム」

試食用チョコ
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